
L’atmosfera calda, le grandi vetrate, il mare
che si mostra in tutte le sue sfumature.

Benvenuti nell’inverno della Piazzetta Misano.

ORARI

da Lunedì a Domenica (chiuso martedì) 
pranzo e cena 

12.00-14.30 | 19.00-22.30

Coperto e servizio  2 € 

Condividici
 tagga @lapiazzettamisano

+39 338 3952410
info@lapiazzettamisano.com
www.lapiazzettamisano.com

English MENU here



C U C I N A  D I  M A R E

Antipasti

Il piatto di crudo                                                                                                                            25
crudo del giorno accompagnato da composte di frutta e verdura   
Tartare di gambero rosso, mandarino e mandorla                                                           20
                                                        
Il piazzettino                                                                                                                            21
assaggio dei nostri antipasti freddi  

Salmone marinato all’aneto, panna acida e crostini                                                                     14
Seppia nostrana finocchi e agrumi                                                                                                                     15                                                                                                    
Canocchie al vapore con ruchetta e squacquerone                                                             13
Polpo scottato, verdure invernali e limone                                           14

Polentina alla vecchia maniera con vongole dell’Adriatico                                                          14
Zuppetta di seppia, con tagliatella di seppia cruda                                                             15 

Bottone di zucca con vongole e canocchie al basilico                                                                 16
Gnocchetto di patate con sogliola nostrana e carciofi                                                                        15
Tagliolino classico allo scoglio                                                                                                       17
Tagliolino classico allo scoglio sgusciato                                                                                                     15
Spaghetto Mancini alle vongole                                                                                                    14
Riso carnaroli erbe di campagna, mazzancolle al limone                                                             15
Spaghetto alla carbonara di mare                                                                       15

Primi

Grigliata mista della piazzetta                                                                                                       25
 
Scaloppa di rana pescatrice con lardo e finocchietto                                                                  18 
Spiedini di gambero e calamaro                                                                                           4.5 cad
Fritto misto di gamberi, calamari e verdure                                                                                  18
Tagliata di tonno rosso con verdure invernali e sesamo                                                               18
Seppiolino farcito al pane aromatico                                                              19.5

Secondi

con l’antipasto  

ci vuole la fornarina
ROSSA o BIANCA?

+2,5+3

chiedi ai nostri camerieri



Carciofi in casseruola                                                                                                                    6
Verdure invernali al vapore                                                                                                                         6
Insalata mista                                                                                                                            6
Patate fritte                                                                                                                                     6
Erbe di campagna                                                                                                       6
 

Contorni

Carpaccio di manzo con carciofi, limone e basilico                                                     16

Tagliatella classica al ragù                                                                                                             12

Coniglio in porchetta con erbe di campagna                                                                               18
Cotoletta di vitello con patate                                                                                                      15

Tartufetti di cacao fondente con crema al mascarpone servito con bicchierino di rum                6
Crostatina tiepida alla frutta                                                                                                           6
Tortino al cioccolato con cuore fondente                                                                                       7

Panettone alla griglia con salsa inglese                                               7

Sorbetto mandarino                                                                                                                              4.5
Sorbetto al caffè                                                                                                                             4.5

Il prodotto acquistato fresco è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite abbattimento/congelamento in conformità alle prescrizioni del reg. CE 853/2004, allegato III, sezi-
one VIII, capitolo 3, lettera D, punlo 1’. (5)  Segnala al nostro personale eventuali allergie ed intolleranze. Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata 
ed il nostro personale provvede a preoccuparsi di tale rischio. Tuttavia, segnaliamo che a causa di esigenze oggettive, le attività di preparazione e somministrazione possono comportare la 
condivisione di aree ed utensili, e quindi la possibilità che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni. *Serviamo piatti senza glutine ma ci 
teniamo a specificare che NON siamo un circuito AIC: nonostante le precauzioni di preparazione, i piatti sono preparati negli stessi ambienti e non escludono la contaminazione.  

D O L C E Z Z E

C U C I N A  D I  C A R N E



Pizze Gourmet
L A  FA N  T U T T I                                                                                    1 8
burrata, salmone affumicato, zucchine alla julienne                                   
L A  FA C C I A M O  S O L O  N O I                                                                                    1 8
burrata, tartare di tonno, lime 

C L O E                                                                                                           1 5 
mortadella, burrata, granella di pistacchi
E R I K A                                                                                                             1 5
prosciutto crudo, burrata e pomodorini confit 

V O M E R O                                                                                                                            1 5
bufala, salsiccia, friarielli, scaglie di pecorino
S O R R E N T O                                                                                                             1 4
pomodoro, bufala, pendolini, basilico
P I C A S S O                                                                                                                             1 4
pomodoro, stracciatella, alici del Cantabrico, fior di capperi, pesto di basilico
B A C C A L À                                                                                                                             1 5
cornicione ripieno di ricotta, mozzarella, baccalà, crema di ceci, patate al forno
P I A Z Z E T TA                                                                                          1 4
mozzarella, salmone marinato, philadelphia, pomodorini confit e crema di basilico
C O R N I C I O N E                                                                                                                   1 5
cornicione ripieno alla ricotta, mozzarella, pancetta, salsiccia, cipolla caramellata, burrata, pomodorini confit
5 8                                                                                                                                            1 4
pomodoro, bufala, prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana 
F R U T T I  D I  M A R E                                                                                                             1 4
pomodoro, pesce del giorno, aglio, prezzemolo
B O M B A                                                                                                                                 1 3                                                                                                   
pomodoro, mozzarella, peperoni, funghi freschi, salsiccia, olive, würstel, cipolla tropea     
B U R R ATA                                                                                                                         1 2
burrata, prosciutto crudo, pesto di basilico, pomodorini confit     

Pizze Speciali

M A R E  E  M O N T I                                                                                                                                   1 2
mozzarella, gamberi, zucchine al forno 
TA R T U F I N A                                                                                         1 4
crema di tartufo, bufala, porcini, salsiccia, pomodorini confit   
F U M É                                                                                    1 1
mozzarella, salsiccia, pancetta, scamorza, origano     
T R E V I G I A N A                                                                           1 1
mozzarella, radicchio trevigiano, salsiccia, funghi porcini   

VA LT E L L I N A                                                                           1 2 
mozzarella, bresaola, rucola, pendolini, scaglie di grana    

R E G I N A                                                                                 1 0
bufala, pendolini, scaglie di parmigiano, basilico   

4  F O R M A G G I                                                                          1 0
mozzarella, gorgonzola, scamorza, stracchino  

Pizze Bianche

I M PA S TO  I N T E G R A L E  1 , 5  /  I M PA S TO  S E N Z A  G L U T I N E *  3

P I Z Z E R I A

Impasto ad alta idratazione, 
lievitazione 72h (massima digeribilità) 

NOVITÀ



M I R K O                                                                                                                            7
pomodoro, acciughe, aglio, prezzemolo, origano
M A R I N A R A                                                                               5
pomodoro, aglio fresco, prezzemolo, origano                                            

M A R G H E R I TA                                                                           6
pomodoro, mozzarella                                                                      
E L E N A                                                                  1 2
pomodoro, funghi, rucola, crudo, pendolini, grana 

D E L I Z I A                                                                              9
mozzarella, pomodorini, olive nere, grana, basilico  

G O L O S O N A                                                                                           9
pomodoro, mozzarella, salame piccante, gorgonzola
N A P O L I                                                                                7 . 5
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano                                  

R O M A N A                                                                                  8
pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, origano                                        
D I AV O L A                                                           8
pomodoro, mozzarella, salame piccate     
PA R M I G I A N A                                                                                                             1 0
pomodoro, mozzarella, melanzane, cotto, parmigiano, basilico
C A P R I C C I O S A                                                         1 0
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi freschi      
4  S TA G I O N I                                                                   1 0
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi freschi, olive                             
R U S T I C A                                                                1 0
pomodoro, mozzarella, salsiccia, radicchio, grana  
T O N N O  E  C I P O L L A                                                        9 . 5
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla   
A M E R I C A N A                                                                  1 0
pomodoro, mozzarella, würstel, patatine fritte    
G O R G O N Z O L A  E  S P E C K                                                                                                        1 0
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck            
V E G E TA R I A N A                                                                                     1 0
pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, funghi, rucola, pendolini   
B O S C A I O L A                                                                                   1 1
pomodoro, funghi freschi, funghi porcini, speck
C A L Z O N E                                                                                      1 0
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi freschi                                                               

Pizze Classiche

Il prodotto acquistato fresco è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite abbattimento/congelamento in conformità alle prescrizioni del reg. CE 853/2004, allegato III, sezi-
one VIII, capitolo 3, lettera D, punlo 1’. (5)  Segnala al nostro personale eventuali allergie ed intolleranze. Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata 
ed il nostro personale provvede a preoccuparsi di tale rischio. Tuttavia, segnaliamo che a causa di esigenze oggettive, le attività di preparazione e somministrazione possono comportare 
la condivisione di aree ed utensili, e quindi la possibilità che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni. *Serviamo impasto senza glutine 
ma ci teniamo a specificare che NON siamo un circuito AIC: nonostante le precauzioni di preparazione, le pizze sono preparate negli stessi ambienti e non escludono la contaminazione.  

P I Z Z E R I A

F O R N A R I N A  S A L E  E  R O S M A R I N O                                             2 . 5
F O R N A R I N A  R O S S A                                                                  3
F O R N A R I N A  C H I U S A                                                                        1 2
bufala, prosciutto crudo, rucola, pendolini, olio extra vergine 

F O R N A R I N A  R O M A G N O L A                                                               12
Stracchino, rucola, prosciutto crudo

Fornarine

un classico della piazzetta 
da mettere in mezzo e condividere


